Smelt din voks i et vandbad.
Fyld en stor gryde med vand
og seet den over pa middel-
varme. Afvej den gnsket
maengde sojavoks (70 g til et
helt lys, 210 g hvis du laver
alle 3 lys) og haeld det i en
mindre gryde, der saettes ned
i den store grydes vandbad.

Vaeg formen: Stik veegen gennem nalehullet og
derefter nalen gennem din form i midten. Traek nal og
vaege helt igennem og fjern nalen. Giv dit lys en veege
pa ca.1cm itoppen og sgrg ogsa for at have lidt ekstra i
bunden, inden du klipper den til. Stik veegen igennem
centreringspinden og laeg den oven pa formen.

Hold gje med din voks. Nar
den er smeltet og over 70°C,
kan du gd videre til step 3.
Den ma ikke veere varmere
end 90°C i leengere tid.




Tilfgj farve til din voks. Brug 3 flager af den varmegule
farve (den der ser rgdgul ud) og en neongul flage pr. lys
du laver. Rgr flagerne godt ud i voksen med din
rgrepind. Tag en drabe pa en tallerken for at se farven
(den bliver lidt mgrkere i lyset). Juster efter behov.

Nar voksen er mellem 65-60°C
kan du haelde den i formen. Nu
har du 2 valg:

En flot & brandsikker slutning
Hzeld op til der er 1 cm. tilbage
fra toppen. Lad dit lys std i 15
min. klip veegen sa langt ned
du kan, genvarm voksen i
gryden, fyld lyset helt op. Lad
sta 15 min. ude og sa 25 min. i
kgleskabet.

En vilkar, hurtig slutning

Fyld lyset helt op. Lad sta 20
min. ude og sa 25 min. i
kgleskabet.




Nu skal du bare ha’ lyset ud af formen! Start med at
Igsne vakuummet ved at Igsne siderne af bunden og
traekke i de forskellige flapper i toppen. Traek nu formen
forsigtigt af den ene side, sa du passer pa citronens
“dut” i enden. Og voila! Du har nu lavet dit eget citron-
lys og er klar til at lave endnu flere '« Godt klaret!

Brug dit kit som en gavezeske

Kassen dit kit er kommmet i har den perfekt stgrrelse til
at pakke lysene ned i, hvis du skal gives som gave! Fjern
alt andet end silkepapiret, leeg din gnsket antal lys i,
beskyt med lidt kgkkenrulle og tilfgj evt. et A6 kort.

Husk, at du kan kgbe et 1 kg. refill kit pa Selvtid.dk og
lave 14 ekstra citronlys




